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' Das Wesentliche

Fiir wen sind Stabmixer
geeignet?

Fir alle, die - wenn auch nur
manchmal - ihre Mahlzeiten selbst
zubereiten wollen. Da moderne
Stabmixer nahezu alle Lebensmittel
verarbeiten konnen, ist’s auch einer-
lei, ob man mit ihnen nun Gemiise,
Obst, Niisse oder vollkommen
anderes vorzubereiten plant.

Was ist an den Modellen
hervorzuheben?

Alle Mixer konnen auch dann noch
sehr leicht gereinigt und gepflegt
werden, wenn ihr Fufl nicht spil-
maschinengeeignet ist. Wesentlich
ist allein, dass man sich der Reini-
gung idealerweise in unmittelbarem
Anschluss ans Mixen annimmt:
Dann namlich lassen sich die meis-
ten Lebensmittelreste noch leicht
mit warmem Wasser und mildem
Waschmittel abspiilen.

Was ist an den Modellen
weiterhin interessant?

Mit allen im Test vertretenen Stab-
mixern lassen sich die Lebensmittel
»befriedigend“bis ,, sehr gut“ weiter-
verarbeiten. Aber: Das Ausmaf3 der
damit verbundenen Anstrengung
ist in erheblichem Mafle Modell-
abhingig.

B VERGLEICHSTEST

Multitalente fUr jede Klche
— 5 Stabmixer und 7 Stabmixer-
oets Im Vergleichstest —

Stabmixer stellen vermutlich die praktischsten Geréte in der
Kuche dar, sind sie doch wahre Alleskdnner: Mit ihnen lasst
sich némlich eine Vielzahl verschiedener Speisen zubereiten,
von der wundervoll-lieblichen Smoothie Bowl bis hin zur
Aroma-reichen Gazpacho — und noch allerlei mehr. Das wirk-
lich Wunderbare eines Stabmixers ist aber seine Mobilitat:
Sie sind sehr viel handlicher und daher schneller zur Hand
und wieder verstaut als normale Standmixer — ideal also, um
zwischendurch ein paar Zubereiten vorzubereiten. AuBer-
ordentlich praktisch sind hier Stabmixer-Sets, bei denen
nicht nur der Mixer, sondern auch ein opulentes Zubehdr-
paket gegeben ist. Dadurch verwandelt sich der Mixer im
Handumdrehen in einen elektrischen Schneebesen, einen
Multi-Zerkleinerer oder einen Kartoffelstampfer, wodurch
sich das Funktionsspektrum noch einmal erweitern |&sst.
Wir haben dieses Mal 7 Stabmixer-Sets (S. 9 bis 29) und
5 Stabmixer (S. 30 bis 40) gepruft.

Mit einem Stabmixer kann man
beinahe alles zerkleinern, was als
Zutat in der Kiiche verwendet wird.
Wesentlich ist hierbei nur eines:
Dass die zu verarbeitenden Lebens-
mittel immerhin ein Mindestmaf an
Wasser enthalten. Fehlt es aber am
Wasser, kann man natiirlich auch
ein paar Milliliter hinzu mischen.
AnschliefSend muss man das Mixele-
ment, also denjenigen Teil des Mixers,
der mit den Messern versehen ist, in
den Zutaten versenken, ehe man den
Mixer anschaltet — ansonsten nim-
lich kann’s, abhéngig von der Motor-

leistung, schnell passieren, dass die
Zutaten hinaus spritzen. Lasst man
dies aber einmal aufSen vor, ist nichts
weiter zu beachten: Ein Stabmixer ist
vielmehr sehr bequem zu handhaben.
Wenn das AufSenmaterial stimmt,
hat man wéahrend des Mixens auch
einen vollkommen sicheren Grip.
Fir Personen, deren Kochkenntnisse
eher durchwachsen sind, ist ein Stab-
mixer daher ein immenser Gewinn:
Mit einem solchen Utensil kann man
schliefSlich nicht nur in erheblichem
Mafle Arbeit, sondern eben auch Zeit
sparen.
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Stabmixer und Stabmixer-Sets

— Technik im Detail —

Der obere Teil des Stabmixerkdrpers
A ist das ,, Herz“eines jeden Modells,
denn: Hier ist der Motor verbaut,
der Uber ein Stromkabel B mit dem
Stromnetzwerk verbunden und so
mit Strom gespeist wird. Wie schwach
oder stark der Motor jeweils arbeiten
soll, lasst sich bei allen Modellen per
Tastendruck einstellen - mal mit
einer, mal mit mehreren Tasten C.
So haben die meisten Modelle aber
auch noch eine Turbo-Taste in petto:
Mit nur einem Druck stof$t man
den Turbomodus an, in dem der
Motor die Messer des Mixers mit
maximaler Drehzahl rotieren ldsst.
Das Piirierelement D ldsst sich mit
einem Mindestmaf$ an Druck mit
dem Stabmixerkorper verbinden:
Durch anschlieflendes Drehen muss
man ihn ggf. noch an Ort und Stelle
sichern. Am Fuf$ des Piirierelements

ist schliefllich das Messerpaar E ins-
talliert, das Giber eine Achse mit dem
Motor verbunden ist und dadurch
von ihm in Rotation versetzt wird.
Eine aus massivem Metall bestehende
Glocke F schirmt die Messer nach
aufSen hin ab: Sie soll vor allem sicher-
stellen, dass es wiahrend des Mixens
nicht zu sonderlich vielen Spritzern
kommt. Stabmixer-Sets wissen sich
durch ihr erkleckliches Zubehor-
biindel auszuzeichnen: All diese
Zubehorelemente konnen anstelle
des Piirierelements mit dem Stab
verbunden werden. Viele Modelle
erlauben es den Verbraucher/-innen
dadurch, Eiweif3, Sahne und Co. mit
einem Schneebesen G weiterzuver-
arbeiten. Obendrein ist auch noch
ein Zerkleinerer H hier und da vor-
handen.
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B Der Test im Uberblick

1. Platz: MQ7045X von Braun (,,sehr gut®, 94,0 %)

Der Stabmixer von Braun schlief$t diesen Test an aller-
erster Stelle ab, was vor allem der Tatsache zu verdanken
ist, dass er sich siiperb handhaben ldsst. Aber auch zu
purieren weif$ das Modell allemal. Das der Anzahl nach
ausnehmende Zubehor verrichtet seine Funktionen
ohne Fehl und Tadel. Weiterhin ist das Modell exzellent
verarbeitet und wihrend des Mixens vollkommen sicher
zu halten; schliefSlich ist es wahrenddessen auch nicht zu
laut. Praktisch: Es ist auch ein spezielles Zubehorelement
vorhanden, welches das Modell in Minutenschnelle in
einen Standmixer verwandelt.

2. Platz: Viva Collection ProMix Handmixer-Set
HR2657/90 von Philips (,,sehr gut”, 92,6 %)

Dieses Modell besticht zuvorderst durch sein
»sehr gutes“ Zubehor, das unter anderem auch einen
auflerordentlich prazis arbeitenden Spiralschneider
mit einschlief3t. Plirieren kann man mit dem Modell
stiperb. Der Stabmixer ldsst sich aulerdem sehr leicht
zusammenbauen, handhaben sowie abschliefSend wie-
der auseinanderbauen. Weiterhin ist die Material- und
Materialverarbeitungsqualitdt groflartig, wodurch ein
hohes Maf} an Sicherheit gegeben ist. Schwach ist bei
diesem Modell nur seine hohe Lautstarke.

3. Platz: HZ6568 KRUPS Steffen Henssler Stab-
mixer von KRUPS (,,gut”, 89,5 %)

Wirklich ,,sehr gut® ist der Mixer von KRUPS beim
Mixen weicherer Lebensmittel, aber auch hiartere
Lebensmittel stellen kein immenses Hindernis dar. Er
ist in allen Situationen leicht zu handhaben, wobei vor
allem die leichtgangige Reinigung hervorzuheben ist; die
Material- und Materialverarbeitungsqualitit ist ebenfalls
ansehnlich. Kleine Schwichen lassen sich nur in puncto
Zubehor ausmachen; auch die Lautstarke des Stabmixers
ist hoher als bei einem GrofSteil der anderen Modelle
im Test.

4. Platz: HB501EU von GRAEF (,,gut”, 89,1 %)
Die immense Starke des Modells von GRAEEF besteht
in seinem exzellenten Zubehor. Aber auch mixen kann

B VERGLEICHSTEST

er ,,gut“ bis ,,sehr gut“. Die Bedienung ist grofitenteils
leichtgangig; dhnlich leicht ist es, den Mixer zusammen-
und auseinanderzubauen. Er ist immerhin ordentlich
verarbeitet und rundherum sicher. Wahrend des Mixens
sollte man aber ein Mindestmafl an Vorsicht walten
lassen, um nicht vom ebenen Handteil abzurutschen.

5. Platz: HB 1000 von CASO Design (,,gut”, 88,7 %)

Dieser Mixer schwachelt allein beim Mixen weiche-
rer Lebensmittel ab und an: Hier wird nicht immer
alles gleichmif3ig piiriert. Ansonsten ist das Modell
auflerordentlich stark: Die Material- und Materialver-
arbeitungsqualitit kann sich sehen lassen und der Stab-
mixer ist obendrein vollkommen sicher zu handhaben.
Die Lautstérke ist noch akzeptabel. Das Zubehor ist
nicht von allerhéchster Giite, bietet aber doch einen
nicht von der Hand zu weisenden Mehrwert.

6. Platz: HB5-1-8SS von AEG (,,gut”, 88,5 %)

Das Modell von AEG weif3 sich durch ein ordentliches
Zubehorbiindel auszuzeichnen (einschliefilich eines
Kartoffelstampfers). Alle Zubehorelemente verrichten
ihre Arbeit siiperb; besonders hervorzuheben ist aber
das Mixen harterer Lebensmittel: Diese nimlich werden
einheitlich piiriert. Des Weiteren ist das Modell sicher zu
handhaben und setzt auch nicht allzu viel Druck voraus.
Die wirkliche Schwiche des Standmixers besteht indes
in seiner sehr hohen Lautstirke.

7. Platz: D09144M von DOMO (,,gut”, 87,4 %)

Die vorherrschenden Stiarken dieses Stabmixers sind
in seiner Stabilitit sowie der auch aus ihr resultierenden
hohen Sicherheit wihrend des Mixens zu sehen. Auch
sonst bestehen keine wirklichen Schwéchen, vielmehr
lasst sich das Modell grofitenteils intuitiv handhaben.
Dennoch kommt es dann und wann zu Problemen, da
Lebensmittel verschiedener Hirten nicht gleichmiaf3ig
zerkleinert werden; auch das Zubehor ist in vielen Situ-
ationen leider durchwachsen.

® J. Hartmann
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‘ Braun
MQ7045X
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Braun MQ7045X

SEHR GUT 940%

Vergleichstest
7 Stabmixer mit Zubehor 08/2020

Die wesentlichen Merkmale
m Leistung: 1.000 W
m Geschwindigkeitseinstellung: stufenlos
m Stromkabel: 120 cm
m Zubehor: Messbecher (V. 0,6 1),
Schneebesen,
Standmixer (Vi 1,25 1),
Zerkleinerer (Vax: 0,35 1)

»Sehr gute” Bedienung, ,.sehr gutes”
Mixergebnis, relativ leise (max.
85,4dB(A)

N durchwachsene Bedienungsanleitung

Ergebnis asanst

Handhabung [ 1 1 11|
Sicherheit (1 1 1 1]
Verarbeitung [ 1 1 11|
Lautstérke (1 1 1 ]]

Uiy

e
Das Handteil bietet dank seiner Form und des an Nur dieses Modell kommt schon von Werk aus Alle Zubehbrteile lassen sich mit nureinem Mindest-
der Rickseite verarbeiteten Gummimantels exzel- mit einem Standmixermodul daher: Man kann den maB an Arbeit mit dem Handteil verbinden. Hier
lenten Grip. So rutscht man wahrend des Mixens Stabmixer also innerhalb von ein paar Sekunden kam es wahrend des Tests zu keinen Problemen.
nicht ab. zum sehr wirksam arbeitendn Standmixer machen.
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Das Zubehorbiindel des Modells kann sich sehen lassen: Es sind ein ein Schneebesen, ein Standmixer sowie ein Zerkleinerer enthalten (im Bild: von links nach

rechts).

Mit uppigem Zubehorpaket

Die Material- und Materialver-
arbeitungsqualitit des MQ7045X
ist groflartig. Das Modell ist mit
seinem Gehduse aus stabilem Kunst-
stoff und Edelstahl rundum solide.
Ein weiteres Plus stellt das vereinzelt
mit Gummi versehene und sicher
zu haltende Handteil dar: Hier kann
man wahrend des Mixens namlich
nicht abrutschen. Neben dem Mixer
ist auch noch ein Messbecher (V..
0,61) als Zubehorelement enthalten.
Auch das weitere Zubehor ist hervor-
hebenswert: Zunichst kann der Mixer
mit einem Schneebesen oder einem
Zerkleinerer (V... 0,351) verbunden
werden. Dartiber hinaus ist auch ein
Standmixerelement (V,,,,: 1,251) vor-
handen; praktischerweise stehen hier
zwei verschiedene Messer zur Aus-
wahl. Es stellt kein Problem dar, die-
ses Zubehor oder das urspriingliche
Mixelement mit dem Handteil zu
verbinden: Dank der EasyClick Plus-
Technologie muss man die Teile nur
L klickend“zusammenstecken. Dariiber

hinaus ist das Modell auch vollkommen
leicht zu handhaben. Um den Motor zu
starten, muss man nur einen Schalter
am Handeteil eindriicken; dieser ist so
positioniert worden, dass er problem-
los mit der das Modell haltenden Hand
erreicht werden kann - sowohl als
Links- als auch als Rechtshiander/-in.
Die Motorleistung lasst sich verandern,
indem man den Schalter stirker oder
schwicher herabdriickt (stufenlos):
Dies ist ausgesprochen intuitiv und
erlaubt es, die Motorleistung nuan-
ciert zu steuern (Easy Smart Speed).
Wihrend des Mixens muss man
auflerdem nicht allzu stark gegen das
zu verarbeitende Lebensmittel drii-
cken. Die Glocke am Mixelement ist
so konstruiert, dass sie die allermeisten
Spritzer verhindert (SplashControl).
Bei der Bedienungsanleitung besteht
blof3 das Problem, dass sie mehrere
verschiedene Modelle, die sich allein
ihrem Zubehor nach unterscheiden,
abhandelt: Das ist immerhin an einzel-
nen Stellen verwirrend.

Hirtere Lebensmittel werden von
diesem Modell ,,sehr gut® verarbeitet
(POWERBell Plus-Technologie):
Gerade rohe Kartoffeln sowie Karotten
werden stark zerkleinert. Die Active
Blade-Technologie stellt sicher, dass
die Messer wihrend des Mixens immer
wieder hoch und herab wandern, sodass
die Lebensmittel idealerweise von allen
Seiten erreicht werden. Ahnlich ,,gute”
bis ,,sehr gute“ Resultate werden bei
weichen Lebensmitteln erzielt, sodass
man beispielsweise Gemiisesuppen und
Smoothies exzellent zubereiten kann.
Das Zubehor besticht ebenso: Mit dem
Schneebesen kann in durchschnittlich
nur 54s Eiweif$ in starren Eischnee
verwandelt werden, wahrend im Zer-
Kkleinerer sowohl Zwiebeln als auch Basi-
likum einheitlich verarbeitet werden.
Dariiber hinaus ist dieser Mixer relativ
leise: Durchschnittlich ~73,9 dB(A)
sind es beim Piirieren roher Kartoffeln.
Die abschlieflende Reinigung lasst sich
schnell abwickeln, zumal das Mixele-
ment spiilmaschinengeeignet ist.
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' Philips
Viva Collection ProMix Handmixer-Set HR2657/90
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Philips Viva Collection
ProMix Handmixer-Set
HR2657/90

SEHR GUT 926%

Vergleichstest
L 7 Stabmixer mit Zubeher 08/2020 J

Die wesentlichen Merkmale

m Leistung: 800 W

m Geschwindigkeitseinstellung: stufenlos

m Stromkabel: 120 cm

m Zubehor: Flasche (Vi 0,5 1),
Schneebesen,
Spiralschneider,
XL-Zerkleinerer (Viax: 0,65 1)

+ Lgute” Mixleistung, starkes und
Uppiges Zubehorpaket

I relativ laut (max. 89,3dB(A))

Ergebnis asanst
Handhabung asast
Sicherheit (1 1 1 1]
Verarbeitung [ 1 1 11|
Lautstérke aaet

- ’
Gerade der Zerkleinerer verrichtet seine Arbeit Dieses Modell hat einen Spiralschneider mit drei Auch bei diesem Modell muss man die einzelnen
ordentlich: Selbst Krauter, wie beispielsweise Schneidplatten in petto: Wahrend des Tests lieBen Elemente nur mit maBvollem Druck ineinander
Basilikumblétter plus -stiele, lieBen sich in ihm ein- sich mit ihm ansehnliche Gemusenudeln herstellen schieben.
heitlich zerschneiden. (u. a. aus Zucchini).
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Von allen Modellen im Test wurde das Zubehdrensemble von Philips von allen Tester/-innen am héchsten bewertet: Mit ihm lassen sich namlich alle nur vorstell-
baren Arbeiten verrichten. Gerade die Flasche ist wunderbar, um in ihr zubereitete Smoothies mit zur Arbeit oder anderswohin zu nehmen.

Mit starkem Zubehor

Der Stabmixer von Philips ist den
hier verarbeiteten Materialien nach
duflerst stabil. Mixelement und
Handteil bestehen aus stabilem
Edelstahl und Kunststoff. Das Hand-
teil ist aufSerdem hier und da mit
Gummi versehen, sodass keinerlei
Risiko besteht, wihrend des Mixens
abzurutschen. Im Zubehorbiindel
ist zunédchst eine Flasche (V.
0,51) mit Deckel enthalten. Aufer-
dem sind ein Schneebesen sowie
ein XL-Zerkleinerer (V. 0,651)
vorhanden. Unique Selling Point
dieses Modells ist aber sicherlich
sein Spiralschneider, in den sich
drei verschiedene Messersysteme
einsetzen lassen — so kann man in
Minutenschnelle Kohlenhydrat-
arme Gemiisenudeln herstellen.
Das Modell lasst sich innerhalb
eines Momentes zusammenbauen:
Es muss nur das Mixelement mit
dem Handteil verbunden werden.
Auch die anderen Zubehorteile
konnen ebenso leicht verbaut wer-

den. Die Bedienung ist grofitenteils
leichtgidngig: Wie schwach oder
stark der Motor arbeiten soll, lasst
sich per Tastendruck einstellen
(stufenlos). Die Taste lasst sich sehr
leicht eindriicken und ist dariiber
hinaus auch so platziert, dass sie
ohne Miithe mit derjenigen Hand,
die den Mixer einschliefit, erreicht
werden kann - einerlei ob als
Rechts- oder als Linkshinder/-in.
Je weiter man den Schalter herab-
driickt, umso schneller rotieren die
Messer; und so verhilt es sich auch
andersherum (SpeedTouch-Tech-
nologie). Bisweilen braucht es bei
diesem Modell mehr Druck, um
die Lebensmittel zu verarbeiten.
Die Bedienungsanleitung besteht
vornehmlich aus Graphiken; diese
sind aber dermaflen anschaulich,
dass man sich anhand ihrer doch
iiber alles Wesentliche unterrichten
kann.

Auch wihrend des Mixens weifd
das Modell hervorzustechen: Das

Mixelement arbeitet mit der Pro-
Mix-Technologie und ist daher
imstande, harte wie weiche Lebens-
mittel gleichmiflig zu zerkleinern;
nur vereinzelt bleiben, vor allem
bei Faser-reichen Lebensmitteln,
ausnehmendere Stiicke zuriick.
Besonders hervorzuheben ist aber
das Zubehor, das demjenigen der
anderen Modelle im Test weit vor-
aus ist: Mit dem Schneebesen lisst
sich in nur 51 s Eiweif$ zu Eischnee
machen. Zwiebeln werden im Zer-
kleinerer nach nur 5 Pulsen zu ein-
heitlichen Partikeln piiriert, wih-
rend bei Basilikum nur noch ein
paar Blattreste zu erkennen sind.
Der Mixer ist mit durchschnitt-
lich ~80,4 dB(A) beim Zerkleinern
roher Kartoffeln sehr laut. Die Rei-
nigung ist leicht abzuwickeln; die
meisten Zubehorteile konnen nim-
lich in der Spiilmaschine gereinigt
werden, wihrend das Mixelement
und das Handteil von Hand gepflegt
werden miissen.
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KRUPS
HZ6568 KRUPS Steffen Henssler Stabmixer

ETM TESTMAGAZIN
KRUPS HZ6568 KRUPS

Steffen Henssler Stabmixer

GUT 89,5 %

Vergleichstest

7 Stabmixer mit Zubehor 08/2020

Die wesentlichen Merkmale
m Leistung: 1.000 W
m Geschwindigkeitseinstellung: 20 Stufen + Turbo-Stufe
m Stromkabel: 120 cm
m Zubehor: Messbecher (Vax: 0,8 1),
Schneebesen,
Zerkleinerer (Viax: 0,5 1)

+ puriert weiche Lebensmittel ,sehr gut*,
Reinigung leichtgéngig

I relativ laut (max. 92,1 dB(A))

Ergebnis asanst
Handhabung asast
Sicherheit aseansl
Verarbeitung [ 1 1 11|
Lautstérke 1 ] ]

Rupg

*,hhn-.
Das Tastenpanel ist leicht konkav, sinkt also nach Der duBere Drehkreis an der Oberseite des Die Powelix 4-Messer-Technologie stellt sicher,
innen in den ModellauBenkérper ein. Dadurch Handteils dient dazu einzustellen, wie schwach dass die meisten Lebensmittel wahrend des Mixens
kann man die Tasten auch wéhrend des Mixens oder stark der Motor arbeiten soll. von allen Seiten erreicht und dadurch einheitlich
sehr leicht erreichen und dem Tastsinn nach wahr- puriert werden.
nehmen.

ETM TESTMAGAZIN 08/2020



B VERGLEICHSTEST

Das Zubehor schliet hier einen Zerkleinerer und einen Schneebesen ein (im Bild: von links nach rechts); Letzterer verrichtet seine Arbeit aber nicht immer allzu

ordentlich.

Mixt weiche Lebensmittel superb

Der Stabmixer von KRUPS ist der-
maflen solide verarbeitet, dass er den
Strapazen im Haushalt anstandslos
widerstehen kann: Die verwendeten
Materialien des Gehauses (i. e. Edel-
stahl und Kunststoff) sind stabil;
obendrein passen alle Teile nahtlos
ineinander, sodass keinerlei Spalt-
mafle vorhanden sind. Das Handteil
bietet leider keine allzu ausgepragte
Materialstruktur, sodass man wih-
rend des Mixens sicherstellen muss,
mit der Hand nicht abzurutschen.
Das Zubehorbiindel besteht neben
dem Handteil und dem Mixelement
auch aus einem Messbecher (V.
0,81). Des Weiteren sind auch ein
Zerkleinerer (V,...: 0,51) sowie ein
Schneebesen vorhanden, die schnell
mit dem Handteil verbunden werden
konnen. Dies stellt auch kein Problem
dar, da man die entsprechenden Teile
blof3 ineinander stecken und dann
noch durch leichtes Drehen an Ort
und Stelle sichern muss; dhnlich
leicht ist es auch, das Mixelement zu

installieren. Bedient wird das Modell
vor allem iiber zwei Tasten am Hand-
teil, die sich passabel erreichen lassen.
Eine der Tasten startet den Turbo-
Modus, in dem das Modell alles aus
dem Motor herausholt, wihrend die
andere Taste die Messer blof mit einer
von der Geschwindigkeitseinstellung
abhingigen Drehzahl rotieren lassen
kann. Apropos Geschwindigkeitsein-
stellung: Die ist liber ein Drehrad an
der Oberseite des Modells vorzu-
nehmen (20 Stufen); hier muss man
mit der anderen Hand arbeiten. Alles
in allem ist das Modell also ,,gut“zu
handhaben, zumal das Mixen auch
nicht allzu viel Druck voraussetzt
und die Form der Glocke obendrein
verhindert, dass allzu viele Spritzer
entstehen. Die Bedienungsanleitung
besteht grofitenteils aus Graphiken,
die aber von solch ansehnlicher
Qualitat sind, dass sie dennoch alles
Wesentliche vermitteln konnen;
etwas verwirrend ist nur, dass die
Bedienungsanleitung verschiedene

Modelle mit unterschiedlichen
Zubehorpakten parallel abhandelt.
Besonders beim Mixen weicher
Lebensmittel besticht dieses Modell
mit einer ,,sehr guten“ Mixleistung
und ldsst die anderen Modelle im
Test immerhin hier hinter sich. Aber
auch hirtere Lebensmittel werden
so zerkleinert, dass nur vereinzelt
Grobpartikel zuriickbleiben (Powe-
lix 4-Messer-Technologie). Durch-
wachsen ist dagegen die Leistung des
Zubehors: Um Eiweifd in Eischnee zu
verwandeln, braucht es etwas mehr
Zeit (1:24 min); auflerdem werden
Zwiebeln im Zerkleinerer nicht ein-
heitlich verarbeitet; sehr viel besser
kommt das Modell mit Basilikum
zurecht. Stérend ist die hohe Laut-
starke wihrend des Mixens (durch-
schnittlich ~80,8dB(A) beim Zer-
Kkleinern roher Kartoffeln). Die Reini-
gung ist spielerisch-leicht, zumal viele
Teile, darunter auch das Mixelement,
splilmaschinengeeignet sind.
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GRAEF
HB501EU
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Vergleichstest

7 Stabmixer mit Zubehor

il
GRAEF HB501EU e
«

89,1 %

08/2020

Die wesentlichen Merkmale

m Leistung: 800 W

m Geschwindigkeitseinstellung: 5 Stufen + Turbo-Stufe

m Stromkabel: 155

cm

m Zubehor: Messbecher (Via: 0,7 1),

Schneebesen,
Zerkleinerer (Viax:

+ ,Sehr gute” Bedienung,
Lqute” Zubehorleistung

I relativ laut (max. 91,1 dB(A))

Ergebnis
Handhabung
Sicherheit

Verarbeitung

Lautstarke

0,45 I)

GRA
B
. i

> o

asaas .‘

Das Schneebesenmodul ist an sich eher simpel: Der Zerkleinerer muss vor der Inbetriebnahme noch Das Handteil bietet im oberen Drittel zwar eine

Mehr als 55 s braucht es indes nicht, um EiweiB3 in montiert werden: Das bedeutet aber nur in etwa Mulde. Da das AuBenmaterial aber vollkommen

Eischnee zu verwandeln. eine Minute der Mehrarbeit. plan ist, hat man wahrend des Mixens keinen wirk-
lichen Grip.
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Das Zubehdrset des Modells ist mit einem Zerkleinerer und einem Schneebesen (im Bild: von links nach rechts) zwar Uberschaubar. Wahrend des Tests aber
haben die Zubehdrelemente ihre Arbeit wunderbar verrichten kénnen (s. u.).

Mit leichtgangiger Bedienung

Das Gehduse des HB501EU ist
so solide verarbeitet, dass es dem
Modell ein hohes Maf3 an Stabili-
tat verleiht; vor allem das Mixe-
lement aus Edelstahl widersteht
allen Lebensmitteln schadlos.
Hinzu kommt, dass alle Teile starr
miteinander verbunden werden
und auch keine Spaltmafle zu ver-
zeichnen sind. In dieser Hinsicht
ist der Stabmixer also vollends
sicher — das Auflenmaterial des
Handteils ist indessen auch hier
vollkommen eben, sodass man
wihrend des Mixens sicherstellen
muss, hier nicht abzurutschen. Wie
bei allen Stabmixer-Sets sind neben
dem Mixer (bestehend aus Handteil
und Mixelement) ein Messbecher
(Viaxt 0,71), ein Schneebesen sowie
ein Zerkleinerer (V. 0,451) vor-
handen. All diese Teile lassen sich
leicht mit dem Handteil verbinden,
indem man sie ineinander steckt und
anschlieflend kurz dreht - passende
Symbole an den einzelnen Kompo-

nenten machen den hierhinter ste-
henden Mechanismus verstandlich.
Zuweilen hakt der SchlieSmechanis-
mus aber leicht. Trotzdem lasst sich
das Modell noch ,,gut“ zusammen-
bauen. Am Handteil sind zwei
Tasten zu sehen, die sich sowohl als
Rechts- als auch als Linkshdnder/-in
miihelos erreichen und eindriicken
lassen. Die untere startet den
Turbo-Modus, wahrend die obere
nur die jeweilige Geschwindig-
keitseinstellung verwirklicht. Diese
kann durch einen ausladenden und
daher sicher zu handhabenden
Drehschalter an der Oberseite des
Handeteils angepasst werden (5 Stu-
fen). Alles in allem brilliert dieser
Stabmixer also durch seine grofiten-
teils leichtgangige Bedienung. Die
Bedienungsanleitung besticht vor
allem durch ihre Verstindlichkeit,
wiewohl sie stellenweise doch aus-
gesprochen knapp ist.

Auch ist die Mixleistung durch-
gangig ,gut“ bis ,,sehr gut*: Harte

Lebensmittel werden ordentlich
zerkleinert, wenn auch vereinzelt
ein paar ausnehmendere Stiicke
zuriickbleiben, die von den Messern
nicht erreicht werden konnen. Ein
ahnliches Bild stellt sich bei weichen
Lebensmitteln: Hier konnen Friichte
manchmal ein Problem darstellen.
Das Zubehor wiederum ist exzel-
lent: Eiweif wird mit dem Schnee-
besen in nur 55s starr geschlagen,
wahrend im Zerkleinerer sowohl
Zwiebeln als auch Basilikum ein-
heitlich verarbeitet werden. Bei
alledem ist der Mixer aber relativ
laut: Im Durchschnitt konnten wir
beim Zerkleinern roher Kartoffeln
~78,8dB(A) messen, wobei verein-
zelt Werte von maximal ~91,1 dB(A)
zu verzeichnen waren. Bei der Rei-
nigung stellen sich keine wirklichen
Probleme; auch die Bereiche unter
der Glocke lassen sich mit einem
weichen Tuch und einer Biirste
schnell erreichen.
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CASO Design
HB 1000
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CASO Design HB 1000

GUT 88,7 %

Vergleichstest
7 Stabmixer mit Zubehor

08/2020

Die wesentlichen Merkmale
m Leistung: 1.000 W

m Geschwindigkeitseinstellung: stufenlos + Turbo-Stufe

m Stromkabel: 135 cm

m Zubehor: Messbecher (Vja: 0,6 1),
Schneebesen,
Zerkleinerer (Vax:0,75 )

sehr solide konstruiert, ,sehr gute”
Bedienungsanleitung

I durchwachsene Mixleistung

Ergebnis asanst
Handhabung asast
Sicherheit (1 1 1 1]
Verarbeitung [ 1 1 11|
Lautstérke asen

Der Zerkleinerer hat wéhrend des Tests ver-
schiedenerlei Lebensmittel zerkleinern kénnen.
Aber: Krauter, wie beispielsweise Basilikumblatter
und -stiele, wurden nicht immer vollends einheitlich
verarbeitet.

ETM TESTMAGAZIN 08/2020

Die Messerschneiden kdnnen viele Lebensmitteln
purieren und verschlissen auch wahrend des Tests
nicht in messbarem MaBe.

Will man die Motorstérke anpassen, so muss man
das Modell mit der einen Hand stabil halten und
wéhrenddessen mit der anderen den Dreher an der
Oberseite des Handteils links- oder rechtsherum
drehen.
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Wirklich opulent ist auch das Zubehorpaket dieses Modells nicht: Es erschopft sich in einem Zerkleinerer und einem Schneebesen (im Bild: von links nach rechts).

Rundum ordentlicher Stabmixer

Der Modellkérper des HB 1000 besteht
zum GrofSteil aus massivem Edelstahl
und ist daher sehr stabil. Auch die
Material- sowie Materialverarbeitungs-
qualitdt ist solchermaflen ,,gut, dass
sich hier keine wirklichen Makel
erkennen lassen. Dies ist einer der
Griinde, aus dem der Stabmixer sehr
sicher zu handhaben ist; hinzu kommt
noch, dass das Handteil nicht nur leicht
mit der Hand einzuschliefien, sondern
auch noch mit rauem Gummi ver-
sehen ist. Dadurch wird verhindert,
dass man wihrend des Mixens mit der
Hand abrutschen kann. Das Zubehor-
ensemble enthilt auch hier zunichst
das Handteil mit dem passenden
Mixelement; auch ein Messbecher
(Ve 0,61) ist von Werk aus mit ent-
halten. Hinzu kommen noch, wie bei
allen Stabmixer-Sets, ein Zerkleinerer
(Vamax: 0,751) sowie ein Schneebesen.
Anschlieflen lassen sich all diese Teile,
indem man sie ineinander schiebt und
durch kurzes Drehen arretiert; diesen
Mechanismus versteht man dank

eindriicklicher Symbole am Modell-
aufleren sehr schnell (Easy Change).
Die beiden Tasten am Handteil lassen
sich sowohl als Rechts- als auch als
Linkshander/-in leicht erreichen, set-
zen aber ordentlichen Druck voraus;
auch sonst muss man den Stabmixer
druckvoll gegen die zu verarbeitenden
Lebensmittel pressen. Den Turbo-
Modus stofit man durch Druck der
einen Taste an, wiahrend die andere
Taste den normalen Modus startet:
Hier ist die Drehzahl der Messer von
der jeweiligen Geschwindigkeitsein-
stellung abhingig; diese wiederum
ist iiber den an der Oberseite des
Handeteils installierten Drehschalter
vorzunehmen (stufenlos). Der Dreh-
schalter ist an sich leicht zu erreichen,
muss aber mit derjenigen Hand, die
den Mixer nicht hilt, bedient werden.
Die Bedienungsanleitung ist ,, sehr gut®:
Sie besticht vor allem durch vollends
verstandliche Texte, die von einer
Handvoll anschaulicher Graphiken
arrondiert werden.

Dieses Modell ist imstande, hértere
Lebensmittel alles in allem ,,gut“zu
mixen, wiewohl vor allem bei Karot-
ten auch so manch ausnehmende
Stiicke zuriickbleiben. Dieses Prob-
lem kommt aber auch bei weicheren
Lebensmitteln vor: Diese missen
also den ein oder anderen Moment
mehr bearbeitet werden, um ein
wirklich einheitliches Mus herzu-
stellen. Das Zubehor ist disparat:
Wihrend der Schneebesen nach
nur 58 s stabilen Eischnee herstellt,
bleiben im Zerkleinerer regelmaflig
stattliche Stiicke zurtick. Die Laut-
starke des Stabmixers ist obendrein
relativ hoch: ~77,8 dB(A) sind es
im Durchschnitt, wobei Maximal-
lautstarken von bis zu 92,8 dB(A)
erreicht werden. Die Reinigung von
Hand ist stellenweise etwas miihe-
voll. Daher ist es wunderbar, dass
viele Teile des Modells, einschlief3-
lich des Mixelements, auch in die
Spiilmaschine wandern kénnen.




N VERGLEICHSTEST - 7 Stabmixer mit Zubehor

AEG
HB5-1-8SS
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AEG HB5-1-8SS
GUT 88,5 %

Vergleichstest
7 Stabmixer mit Zubehor

08/2020

Die wesentlichen Merkmale
m Leistung: 800 W
m Geschwindigkeitseinstellung: stufenlos + Turbo-Stufe
m Stromkabel: 150 cm
m Zubehor: Kartoffelstampfer,
Messbecher (Viax: 0,7 1),
Schneebesen,
Zerkleinerer (Viax: 0,5 1)

+ Uppiges Zubehorbindel, ,gute”
Mixleistung bei harten Lebensmitteln

mmm o8tV laut (max. 93,4dB(A)), Abrutsch-
risiko wahrend des Mixens

Ergebnis asanst

Handhabung asast A
Sicherheit asanst ‘ # :
Verarbeitung [ 1 1 11| J \b %
Lautstérke 1 ] ]

Mit dem Zubehdr dieses Modells kann man auch Das Messerpaar weif3 vor allem harte Lebensmittel SchlieBt man das obere Drittel des ModellauBen-
,Kartoffelstampf” herstellen: Das ist sehr viel leichter schnell zu verarbeiten: Wahrend des Tests kam kdrpers mit einer Hand ein, kann man auch wéah-
als die normalerweise damit verbundene Hand- es zu keinem nennenswerten Materialverschleil rend des Mixens alle Tasten schnell erreichen.
arbeit — dies hat sich auch wéahrend des Tests an den Messern.

erwiesen.
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Mit diesem Modell hat man bereits von Werk aus mehrere Zubehorelemente zur Hand: Neben dem schon weiter oben erwahnten ,Kartoffelstampfer” sind ein
Messbecher, ein Schneebesen und ein Zerkleinerer enthalten (im Bild: von links nach rechts).

Mit Kartoffelstampfer

Der Stabmixer von AEG ist rund-
herum ,sehr gut® verarbeitet: Er
besteht grofitenteils aus solidem Edel-
stahl; alle Teile sind so verbunden,
dass keine wirklichen Spaltmafle zu
sehen sind. Im oberen Drittel des
Handteils besteht der Modellauf3en-
korper aus schwarzem Kunststoff. Da
das Material hier vollkommen eben
ist, kann man wihrend des Mixens
durchaus abrutschen; dass sich das
Handteil nach oben hin leicht ver-
jingt, reicht leider nicht aus, um
einen wirklich sicheren Halt zu ver-
mitteln. Im Zubehorpaket ist neben
dem Handteil und dem Mixelement
auch ein Messbecher (V. 0,71)
vorhanden. Wie bei den anderen
Modellen dieser Gruppe sind aufler-
dem noch ein Schneebesen und ein
Zerkleinerer (V,..: 0,51) mit dabei;
Unique Selling Point dieses Stabmixers
ist aber der als Zubehorelement
enthaltene Kartoffelstampfer. Das
Modell lasst sich schnell zusammen-
bauen, da die einzelnen Teile nur

mit dem Handteil verbunden und
anschliefSend arretiert werden miis-
sen; anhand von Symbolen lasst sich
in einem Mal erkennen, wie man
den Stabmixer zusammen- und auch
wieder auseinanderbauen kann. Das
Modell ist an sich sehr leicht zu hand-
haben, zumal alle Tasten von Rechts-
und auch von Linkshdnder/-innen
miihelos erreicht werden kénnen.
Wihrend man den Turbo-Modus per
Tastendruck anstofSen kann, ist die
jeweilige Motorleistung iiber einen
Hebel an der Oberseite des Hand-
teils anzupassen (stufenlos). Die
Bedienungsanleitung besteht auch
bei diesem Stabmixer mehrheitlich
aus Graphiken und ist daher nicht
immer schon beim ersten Mal voll-
ends verstiandlich; dennoch handelt
sie alle wesentlichen Themenkreise
rund ums Modell ab.

Beim Mixen harter Lebensmittel
erweist sich der Stabmixer als ,,sehr
gut“(TruFlow-Technologie): Gleich-
viel ob Karotten oder Kichererbsen —

alles wird ausgesprochen gleich-
miflig piiriert; auch Lebensmittel
voller Fasern stellen das Modell hier
nicht vor Hindernisse. Eine solche
Qualitat kann das Modell aber nicht
bieten, wenn es weichere Lebens-
mittel verarbeiten soll; besonders
bei Smoothies bleiben niamlich aus-
ladende Fruchtstiicke zuriick. Auch
das Zubehor ist eher durchwachsen:
Der Schneebesen braucht 1:22 min,
um Eischnee herzustellen; der Zer-
kleinerer arbeitet dariiber hinaus
auch nicht immer sauber und erreicht
mit seinen Messern weder Zwiebeln
noch Basilikum von allen Seiten. Des
Weiteren ist dieses Modell das lau-
teste im Test: Im Durchschnitt konn-
ten wir ~81,4dB(A) messen, wobei
es zu Maximallautstirken von bis zu
~93,4dB(A) kam. Die abschliefSende
Reinigung ist grofitenteils leicht-
gingig, zumal viele Teile einschlief3-
lich des Mixelements auch in die
Spiillmaschine wandern konnen.




N VERGLEICHSTEST - 7 Stabmixer mit Zubehor

DOMO

D09144M ¥
PREIS-/LEISTUNGSSIEGER E
ETM TESTMAGAZIN @_

DOMO DO9144M
GUT 87,4 %

Vergleichstest

7 Stabmixer mit Zubehor 08/2020

Die wesentlichen Merkmale
m Leistung: 600 W

m Geschwindigkeitseinstellung: stufenlos + Turbo-Stufe
m Stromkabel: 160 cm

m Zubehdr: Messbecher (V. 0,85 1), O |
Schneebesen, j"
Zerkleinerer (Viax: 0,45 1) aF &

+ leicht zusammenzubauen, hohes MaB
an Sicherheit

r— durchwachsene Mixleistung (vor allem
bei harten Lebensmitteln)

Ergebnis asanst

Handhabung asast \
Sicherheit asanst

Verarbeitung [ 1 1 11|

Lautstérke asen

L oo
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/
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Wéhrend des Tests war der Schneebesen aus- Die Symbole am ModellauBenkdrper sind zwar Die Form des ModellauBenkdrpers schmeichelt
reichend schnell: Nach 1:04 min wurde aus dem simpel: Sie machen es einem aber doch sehr viel zwar der Hand. Dadurch aber, dass das AuBen-
EiweiB wunderbar-stabiler Eischnee. leichter, das Modell zusammen- und wieder aus- material vollkommen strukturlos ist, kann man
einanderzubauen. schnell an ihm abrutschen.
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Ein Zerkleinerer, ein Messbecher mit Deckel und ein Schneebesen sind von Werk aus als Zubehorelemente enthalten: Wahrend des Tests war der Zerkleinerer

aber leider nicht allzu stark (s. u.).

Kleiner und leichter Stabmixer

Der Stabmixer von DOMO ist
immerhin ordentlich verarbeitet.
Die verwendeten Materialien
(Stahl und Kunststoff) sind stabil,
die verschiedenen Teile ordentlich
miteinander verbunden; nur an ein
paar Stellen sind kleinere Spaltmaf3e
auszumachen. Obwohl das Gehduse
des Handteils vollkommen plan ist,
kann man hier wahrend des Mixens
mit der Hand immerhin nicht allzu
leicht abrutschen. Dies ist der Form
des Handgteils zu verdanken. Schon
ist weiterhin, dass bei der Messer-
reinigung keinerlei Risiko besteht,
sich zu verletzen, wenn man nur
ein Mindestmaf$ an Vorsicht walten
lasst. Das Zubehorbiindel besteht
neben dem Mixelement und dem
Handteil aus einem Messbecher
mit Deckel (V.. 0,851), einem
Schneebesen sowie einem Zer-
kleinerer (V. 0,451). All dies l4sst
sich problemlos montieren, da man
die einzelnen Komponenten blof3
ineinander stecken und zum Arre-

tieren drehen muss: Auch hier sind
kleine Symbole vorhanden, die den
Mechanismus erkldren. Bedienen
kann man das Modell recht leicht:
Wie schwach oder stark der Motor
arbeiten soll, kann tiber ein Dreh-
element an der Oberseite des Hand-
teils bestimmt werden (stufenlos).
Driickt man die Taste des Turbo-
Modus, so arbeitet das Modell mit
maximaler Drehzahl. Da dieser
Schalter ebenso wie die Start-Taste
relativ schmal ist, kann sie nicht
von allen Menschen prazise erreicht
werden: Groflere Hinde erweisen
sich hier als Hindernis. Obendrein
muss man das Mixelement bei
diesem Modell stirker gegen die
zu verarbeitenden Lebensmittel
pressen. Die Bedienungsanleitung
ist kurz und knapp, handelt aber
dennoch alles Wesentliche rund
ums Modell ab.

Beim Mixen harterer Lebensmittel
kann es vermehrt zu Problemen
kommen, da hier regelméaflig nicht

B VERGLEICHSTEST

alles zerkleinert werden kann und
viele lippige Stiicke zuriickbleiben,
die anschlieflend noch ein weiteres
Mal bearbeitet werden miissen.
Besser verhilt es sich beim Mixen
weicher Lebensmittel, auch wenn
hier nicht immer alles zu einem
einheitlichen Mus verarbeitet wird.
Der Schneebesen verrichtet seine
Arbeit ordentlich und erlaubt es,
in 1:04 min Eischnee herzustellen.
Dagegen tritt der Zerkleinerer
deutlich zuriick: Beim Piirieren
von Zwiebeln oder Basilikum blei-
ben in beiden Fillen viele Grob-
partikel zuriick, die nicht von den
Messern erreicht werden kénnen.
Die Lautstirke dieses Modells ist
passabel: Wir konnten beim Zer-
kleinern roher Kartoffeln durch-
schnittlich ~77,8 dB(A) messen.
Die abschlieffende Reinigung ist
leichtgidngig; das Mixelement
ist leider nicht spiilmaschinen-
geeignet.
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Leistung im Uberblick

Was die einzelnen im Test vertretenen Modelle wirklich leisten konnen, lasst sich idealerweise anhand von Bildern
veranschaulichen: Die Tester/-innen haben wahrend des Tests wiederholt Einzelportionen aus weicheren, harteren
und mittel-weichen bzw. mittel-harten Lebensmitteln, einschliefflich Faser-reichen Wurzeln (Rhizomen), verarbeitet.
Sie haben all die verschiedenen Lebensmittel in einzelnen, der Grammzahl nach identischen Portionen mit maximaler
Messerdrehzahl piiriert und lieflen sich hierbei immer exakt 30 Sekunden Zeit. Danach holten sie die Masse aus dem
Mixbehaltnis heraus und strichen sie tiber einer ebenen Flache aus, um ihre Struktur zu kontrollieren.

Braun Ingwer Kichererbsen Karotten

R T

Kichererbsen Karotten

Karotten

ETM TESTMAGAZIN 08/2020
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Kichererbsen Karotten

CASO Design Ingwer Kichererbsen Karotten

AEG Ingwer Kichererbsen Karotten

Kichererbsen Karotten
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Technische Daten

P\';i'::gs KRUPS
. HZ6568
Hersteller/ Modell LD Clglrlgl(\:;il: . A ke lg;:s?c: ploLale
MQ7045X Steffen HB501EU 9 HB5-1-8SS | DO9144M
Hand- HB 1000
. Henssler
e Stabmixer
HR2657/90
39,0 x 39,8 x 39,8 x 40,9 x 40,9 x 38,8 x
18,1cm 17,5cm 17,0cm 17,6cm 18,6cm 17,5¢cm
_ 120cm 120cm 120cm 155¢cm 135¢cm 160cm
stufenlos stufenlos 20 Stufen + 5 Stufen +  stufenlos + stufenlos +
Turbo-Stufe  Turbo-Stufe  Turbo-Stufe Turbo-Stufe
Mobile
Messbecher Trinkflasche
(Vimax: 0,61),  (Vimax: 0,51), Messbecher Messbecher Messbecher Messbecher
Schnee- Schnee- (Vinax: 0,80),  (Vinax: 0,71),  (Vinax: 0,61), (Vimax: 0,851),
besen, besen, Schnee- Schnee- Schnee- Schnee-
Standmixer Spiral- besen, besen, besen, besen,
(Vmax: 1,251), ~ schneider,  Zerkleinerer Zerkleinerer Zerkleinerer Zerkleinerer
Zerkleinerer XL-Zer- (Vinax: 0,50 (Vinax: 0,451)  (Vinax: 0,75)) (Vimax: 0,451)
(Ve Q. 2B1) kleinerer
(Vimax: 0,651)
_ Edelstahl  Edelstanl  Edelstahl  Edelstahl  Edelstahl ro;gﬁ'ler
rostfreier rostfreier
_ Edelstahl Edelstahl Stahl Edelstahl Edelstahl Stahl
ACTIVE-
Blade-
Technologie,
EasyClick- 5 Mix-
System, : .
Technologie, Powelix
Easy Easy
Speed- 4-Messer- - -
Smart- . Change
Touch- Technologie
HIEEEE Technologie
Technologie,
SPLASH-
Control-
Technologie
Somemmsh oon son  joow  sow oo soow
-:: ‘ | ! “ | i
Tl IC b I\ I Tk T\ A
AN YAVY VYN | B I Wa Ve T~ VA"~ A [ RVIPNS,
A )\ ] { { 1 [ I I R
85,4/ 89,3/ 92,1/ 91,1/ 92,8/ 90,3/
73,9dB(A) 80,4 dB(A) 80,8dB(A) 78,8dB(A) 77,8dB(A) 77,8dB(A)
-: | — L Ea— L ]
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Bev\/e rtu ﬂg TESTSIEGER PREIS-/LEISTUNGSSIEGER
ETMTESTMAGAZIN ETM TESTMAGAZIN

Pci':::s KRUPS
. HZ6568
Hersteler/Modell 0 | Bram | g | KRUPS | aRaEr | S | psS | DoMO
mixer-Set HB 1000 8SS
Henssler
A Stabmixer
/90
Ergebnis n 92,1 93,6 91,7 88,9 87,0 88,9 85,2
Piirieren (Hartes) 40 95,2 95,1 92,7 92,0 92,5 95,5 87,1
Pirieren (Weiches) 40 87,5 90,9 93,5 83,0 81,3 82,8 84,5
Zubehor 20 94,9 95,8 85,9 94,6 87,4 88,1 82,6
Handhabung n 95,2 91,0 90,4 92,7 91,2 91,8 90,9
Bedienung 50 95,3 91,5 87,8 94,1 89,0 91,5 90,3
Reinigung und Pflege 25 96,5 91,5 9585 92,5 91,5 94,0 91,0
Montage 15 97,5 96,0 96,0 92,5 96,0 95,0 97,0
Bedienungsanleitung 10 88,0 80,0 82,0 86,0 94,0 83,0 84,0
Sicherheit n 97,0 96,5 85,0 87,0 95,0 87,0 94,0
e rdldatenalven 96,5 95,5 95,0 97,0 97,0 97,0 95,0
arbeitungsqualitit
Lautstarke n 98,0 66,5 63,0 73,5 78,5 61,5 78,5
Bonus ;
0,3 (Stang- 22 (movile
mixer Flasche mit
mit zwei Deckel); 0,2 0,1
0,3 (Spiral- (Kartoffel- (Becher-
austausch- :
schneider stampfer) deckel)
baren it drei
Messern) m ielis
Einsétzen)
Malus
Preis in Euro (UVP) 139,99 99,99 109,99 89,99 79,99 99,95 39,95
Durchschn. Marktpreis in Euro 120,48 80,52 89,08 76,99 90,61 71,88 37,10
Preis-/Leistungsindex 13 09 10 09 10 0.8 0.4
Gesamtbewertung 94,0 % 92,6 % 89,5 % 89,1 % 88,7 % 88,5 % 87,4 %

Testnote | sehrgut [ sehrgut | _gut | gut | gut | gut | gut |




Die wesentlichen

lestkriterien

Hier veranschaulichen wir, wie die einzelnen Modelle in den drei wesentlichen Testdiszi-
plinen (Ergebnis, Handhabung und Sicherheit) beurteilt worden sind: So lasst sich in
einem Mal erkennen, wo die einzelnen Modelle ihre Starken und Schwachen haben.

Ergebnis
Braun 92,1 %
Philips 93,6 %
Auch hier ist es wieder das Modell von KRUPS 91,7 %
Philips, das die Lebensmittel am bes-
fen plriert {83,0%): Mit fhm knnen | 9
auch auBerordentlich harte Lebensmittel GRAEF 88,9%
leicht verarbeitet werden; bei weichen .
Lebensmitteln indes ist er allen anderen CASO Design I 870%
Modellen im Test weit voraus. Am ande-
ren Ende des Spektums steht hier cder  AEG I G50 %
Stabmixer von DOMO (85,2 %): Mit ihm
e ehesch st ™ DOMO I 552%

mer einheitlich zerkleinert.
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Am leichtesten handhaben l&sst sich das
Modell von Braun (95,2 %): Hier lobten
die Tester/-innen nicht nur die schnel-
le Inbetriebnahme, sondern auch den
rundherum bequemen Betrieb. Beim
Stabmixer von Krups krankt‘s nicht so
sehr an der Inbetriebnahme, sondern in
manchen Situationen vielmehr am Be-
trieb (90,4 %): Er lasst sich leider nicht
immer leicht bedienen.

Vorab: Alle im Test vertretenen Standmi-
xer lassen sich sicher handhaben. Den-
noch konnte sich das Modell von Braun
in dieser Testdisziplin an die Spitze set-
zen (97,0%): Das Handteil vermittelt
namlich einen auBerordentlich sicheren
Grip. Einen solchen vermisst man bei
dem Stabmixer von KRUPS (85,0 %):
An dessen Handteil kann man zuweilen
abrutschen. Des Weiteren sollte man
hier ausreichend Vorsicht walten lassen,
wann immer man die Messer saubert.

Handhabung
Braun
Philips
KRUPS
GRAEF

CASO Design
AEG

DOMO

Sicherheit
Braun
Philips
KRUPS
GRAEF

CASO Design
AEG

DOMO

B VERGLEICHSTEST

95,2 %
91,0 %
90,4 %
92,7 %
91,2%
91,8%

90,9 %

* *

' Ed 970%

96,5 %
- 85,0%
| 87,0%
95,0%
| 87,0%
I 94,0%
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B Der Test im Uberblick

1. Platz: MQ 7000X von Braun
(,,sehr gut”, 93,8 %)

Dieser Stabmixer konnte im Test alle ande-
ren Modelle hinter sich lassen und bewies
keine wirklichen Schwichen. Piirieren kann er
verschiedene harte und weiche Lebensmittel
stets ,gut“ bis ,,sehr gut“: Nahezu alles wird
schnell und einheitlich zerkleinert. Hinzu
kommt eine rundum leichtgingige Hand-
habung, wobei insbesondere die rapide und
vor allem prézise Geschwindigkeitseinstellung
zu betonen ist. Schlief$lich ist der Mixer
rundum exzellent verarbeitet und auch aus
diesem Grund vollkommen sicher; auflerdem
ist er wihrend des Mixens verhaltnismafliig
leise. Angesichts dieser Stirken erreicht der
MQ 7000X verdientermaflen den ersten Platz
in dieser Gruppe.

2. Platz: Viva Collection ProMix Hand-
mixer HR2650/90 von Philips
(,,sehr gut”, 92,2 %)

Der Stabmixer von Philips steht demjenigen
von Braun nicht allzu weit nach - allein die
hohe Lautstérke ist zu bemékeln. Lisst man
dies aber einmal auf8en vor, hat das Modell
doch so manches in petto: Sowohl harte
als auch - und vor allem - weiche Speisen
werden schnell und gleichméaflig piiriert.
Die Handhabung ist leichtgangig: Gerade
der Zusammenbau des Stabmixers ist ein
Leichtes. SchlieSlich ist auch dieses Modell
stabil verarbeitet und dermafien sicher, dass
es bedenkenlos verwendet werden kann. Ein
weiteres Plus bildet die zum Zubehor zahlende
Flasche, die beispielsweise mit Smoothies
beschickt werden kann.

3. Platz: Kult X Stabmixer Edition von
WMEF (,,gut”, 89,3 %)

Dieser Stabmixer kann die meisten Lebens-
mittel ,,gut“ verarbeiten: Wahrend des Tests
hat er Lebensmittel verschiedener Harten ein-
heitlich zu mixen vermocht. Dass zuweilen ein
paar ausladendere Stiicke zuriickbleiben kon-
nen, dndern nichts an dem positiven Gesamt-
eindruck. Das leicht zusammenzubauende
Modell ist ohne Miihe zu handhaben und
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kann nach dem Mixen schnell gereinigt und
gepflegt werden. Auch die Material- und
Materialverarbeitungsqualitit ist ordentlich.
Wihrend des Mixens ist das Modell zwar
etwas lauter, stellt aber immer noch kein
immenses Stornis im Haushalt dar. Schade
ist blof3, dass kein Messbecher im Zubehor
enthalten ist.

4. Platz: Retro Ribbon Red Stabmixer
25230-56 von Russell Hobbs
(,,gut”, 88,9 %)

Auch das Modell von Russell Hobbs bril-
liert mit einer durchgingig ,,guten” Mixleis-
tung. Hierbei sind zwar vereinzelt Schwéchen
zu verzeichnen, die aber auch nicht allzu
gewichtig sind. Die Handhabung als solche
ist leichtgangig, wenn auch die Reinigung
langwierig sein kann. Hier braucht’s aufler-
dem ein ausreichendes Maf$ an Feinmotorik.
Abschlieflend ist auch dieses Modell sehr sta-
bil verarbeitet, sodass man sich wihrend des
Mixens keinerlei Gedanken um die mit ihm
verbundene Sicherheit machen muss; auch die
Lautstérke ist noch vollkommen akzeptabel.

5. Platz: BL 6840 von GRUNDIG
(,,gut”, 88,2 %)

Die Stirke des Stabmixers von GRUNDIG
besteht darin, hirtere Lebensmittel ,, gut®
und immerhin grof3tenteils gleichmaflig zer-
kleinern zu kénnen, sodass nur ab und an
Stiicke zuriickbleiben. Wihrend des Mixens
muss man sicherstellen, nicht mit der Hand
von Modelldufleren abzurutschen, da das
Handteil keine Materialstruktur bietet;
ansonsten kann man den Stabmixer aber
problemlos handhaben. Die Material- und
Materialverarbeitungsqualitat ist solide und
auch die Lautstirke wihrend des Mixens halt
sich in einem noch hinnehmbaren Rahmen.
Da dieses Modell ein ,,gutes“ Testurteil erzielt
und zu einem Marktpreis von durchschnittlich
nur 34,95 € erhiltlich ist, erreicht es iiberdies
auch noch den Preis-/Leistungssieg in dieser
Gruppe.

® J. Hartmann



Braun
MQ 7000X

TESTSIEGER
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Braun MQ 7000X

SEHR GUT

Vergleichstest
5 Stabmixer ohne Zubehor

93,8 %

08/2020

Die wesentlichen Merkmale

m Leistung: 1.000 W

m Geschwindigkeits-
einstellung: '
stufenlos

m Stromkabel: |
120 cm

m Zubehor:
Messbecher

f; |

(\/max: 016 |)

#

+ »Sehr gute” Bedienung, ,.sehr gutes”
Mixergebnis, relativ leise (max. 85,4

dB(A)
r— ;J”r;?t(;r;i;[ verwirrende Bedienungs-
Ergebnis asamt
Handhabung aaees
Sicherheit (1 111
Verarbeitung aaees
Lautstéarke (1 111

Die Messerschneiden heben und senken sich
wahrend des Mixens, um die Lebensmittel wirklich
vollkommen einheitlich zu pUrieren.

B VERGLEICHSTEST

Mit groBartiger Bedienung

Der MQ 7000X setzt sich schon
durch seine ,,sehr gute“ Material- und
Materialverarbeitungsqualitit von
anderen Modellen ab. Die verwendeten
Materialien sind solide, wobei ins-
besondere das mit rauem Gummi
und Mulden versehene Handteil zu
erwihnen ist: Hierdurch kann man
namlich wahrend des Mixens nicht
abrutschen; auch dann nicht, wenn
man das Mixelement druckvoll gegen
die Lebensmittel presst. Das Zubehor-
ensemble enthilt neben dem Mixer
auch einen Messbecher (V. 0,61). Der
Zusammenbau des Mixers braucht blof3
einen Moment: Man muss hierzu nur
das Mixelement mit dem Handteil ver-
binden (EasyClick Plus). Auch sonst ist
der Stabmixer leicht zu handhaben: Um
den Motor anzustofSen, muss man nur
einen Schalter am Handoteil driicken,
der dermaflen exzellent positioniert
ist, dass er ohne Miihe erreicht werden
kann - einerlei ob als Rechts- oder
als Linkshinder/-in. Je stirker man
diesen Schalter herabdriickt, desto
schneller rotieren die Messer — und
andersherum. So ldsst sich nuanciert
einstellen, wie schwach oder stark der
Motor in der jeweiligen Situation arbei-
ten soll (stufenlos, Easy Smart Speed).
Hinzu kommt, dass man wihrend des
Mixens nur ein Mindestmaf3 an Druck
ausiiben muss; schon ist auch, dass die

Die Drehzahl der Messer richtet sich nach der
Druckintensitat: Drlckt man stérker zu, so schieBt
auch die Drehzahl nach oben; wird der Druck
schwacher, vermindert sich auch die Drehzahl
wieder (Easy Smart Speed).

Glocke wirksam verhindert, dass wah-
rend des Mixvorgangs starkere Spritzer
verursacht werden (SplashControl).
Die von Werk aus mit enthaltene
Bedienungsanleitung ist insoweit ver-
wirrend, als sie mehrere Modelle, die
sich allein ihrem Zubehor nach von-
einander unterscheiden, abhandelt.

Als wirklich stark erweist sich das
Modell beim Mixen hirterer Lebens-
mittel: Im Test wurden insbesondere
Karotten so exzellent zerkleinert, dass
keine Grobpartikel zuriickblieben.
Aber auch weiche Lebensmittel stel-
len kein wirkliches Problem dar: Hier
lielen sich sowohl Gemiisesuppen
als auch verschiedenerlei Smoothies
schnell zubereiten, wobei nur verein-
zelt Lebensmittel zuriickblieben. Dank
der Active Blade-Technologie kann der
Grof3teil aller Lebensmittel von den
Messern erreicht werden. Auflerordent-
lich praktisch ist, dass das Modell wih-
rend des Mixens nicht allzu laut wird:
~73,9 dB(A) sind es im Durchschnitt,
wenn man rohe Kartoffeln zerkleinert;
hier ist der Stabmixer von Braun den
anderen Modellen im Test voraus. Nach
verrichteter Arbeit muss der Mixer nun
noch gereinigt und gepflegt werden,
was auch keine Hindernisse bereithilt;
hier ist besonders hervorzuheben, dass
das Mixelement auch spiilmaschinen-

geeignet ist.
B,q,q,é

i g

Das Modell bedient sich eines simplen und doch
wunderbar-verlasslich arbeitenden Klicksystems,

um das Handteil mit dem Mixelement zu verbinden
(EasyClick Plus).



Philips
Viva Collection ProMix
Handmixer HR2650/90
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Philips Viva Collection
ProMix Handmixer
HR2650/90

SEHR GUT

Vergleichstest
LS Stabmixer ohne Zubehor

92,2 %

08/2020

Die wesentlichen Merkmale

m Leistung: 800 W ‘

m Geschwindigkeits-
einstellung:
stufenlos
m Stromkabel:

120 cm
m Zubehér:

Flasche (Vinax: 0,5 1)

mit Deckel

»Sehr gute” Bedienung, ,,sehr gutes”

Mixergebnis, Flasche im Zubehdr
enthalten

I relativ laut (max. 89,3 dB(A))

Ergebnis aaant
Handhabung anest
Sicherheit [ 1 1 1 1]
Verarbeitung aneens
Lautstérke aaet

Die Glocke &hnelt einem Dreieck mit sich nach
auBen hin wélbenden Kantenlinien: Dadurch kén-
nen die Lebensmittel leichter hin zu den Messern
mandvriert werden (Pro-Mix).
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Mixt weiche Lebensmittel souveran

Bei dem Stabmixer von Philips han-
delt es sich um ein an allen Stellen
solide konstruiertes Modell. Sowohl
das Edelstahl des Mixelements als
auch der Kunststoft des Oberteils sind
stabil, zumal alle Materialien ordent-
lich miteinander verbunden sind. Das
Handeteil ist auSerdem vereinzelt mit
Gummi versehen worden, sodass
man hier nur schwerlich abrutschen
kann, wenn man den Stabmixer ver-
wendet; er ist also rundum sicher
zu handhaben. Das Zubehorbiindel
weifs sich durch die in ihm enthaltene
Flasche (V.. 0,51) mit Deckel auszu-
zeichnen: Diese dient nimlich auch
als Messbecher sowie als Behaltnis, in
dem Lebensmittel ordentlich piiriert
werden konnen. Der Zusammenbau
des Mixers ist eine Sache von ein paar
Sekunden; es muss schliefllich nur
das Mixelement mit dem Handteil
verbunden werden. GleichermafSen
leicht ist das Modell zu handhaben.
Der Schalter an der Oberseite des
Handteils erlaubt es, die jeweilige
Motorleistung anzupassen: Sie ist
nidmlich von dem jeweiligen Druck
gegen den Schalter abhingig (stufen-
los, SpeedTouch-Technologie). Der
Schalter ist aufSerdem so positioniert
worden, dass er sowohl von Rechts-
als auch von Linkshander/-innen
ohne Miihe erreicht werden kann.

e —

Die Flasche ist ideal, um Smoothies in ihr herzu-
stellen und sie anschlieBend schlicht mit zur Arbeit,
in die Universitat oder wo auch immer hin mitzu-
nehmen. Sie dient auBerdem auch als Messbecher.

Wihrend des Mixens muss man
ausreichend Druck gegen die zu ver-
arbeitenden Lebensmittel ausiiben;
schwergdngig ist der Mixvorgang
indes nicht. Die Bedienungsanleitung
kommt weithin ohne Text aus; die
zahlreich vorhandenen Graphiken
sind aber dermafSen anschaulich, dass
sie weiteren Text entbehrlich machen.
Das Modell erzielt wihrend des
Mixens eine rundum ,,gute“bis ,,sehr
gute“ Mixleistung: Sowohl harte als
auch und vor allem weiche Speisen
werden schnell und vollkommen ein-
heitlich zerkleinert, wobei nur ver-
einzelt Grobpartikel zuriickbleiben.
Dies ist der von Philips entwickelten
ProMix-Technologie zu verdanken,
die sicherstellt, dass die Messer
nahezu alles zerkleinern koénnen.
Grofite Schwiche des Modells ist
schliefflich seine Lautstirke, die mit
durchschnittlich ~80,4 dB(A) relativ
hoch ist; vereinzelt konnten wir beim
Zerkleinern roher Kartoffeln Werte
von bis zu ~89,3 dB(A) messen. Die
Reinigung ist leichtgangig und inner-
halb von ein paar Minuten abzu-
wickeln: Alle Lebensmittelriickstinde
lassen sich schnell mit einer Biirste
und einem weichen Tuch ablosen;
leider ist das Mixelement nicht spiil-
maschinengeeignet.

Auch bei diesem Modell I&sst sich die Drehzahl
allein Gber die Druckintensitat am vorderen Taster
anpassen (SpeedTouch). Wie man hierbei mit dem
Druck spielen muss, lernt man innerhalb von ein
paar Minuten.



WMF

Kult X Stabmixer
Edition
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WMF Kult X
Stabmixer Edition
GUT

89,3 %

Vergleichstest

5 Stabmixer ohne Zubehor 08/2020

Die wesentlichen Merkmale
m Leistung: 600 W
m Geschwindigkeits-

einstellung:

stufenlos
m Stromkabel:

118 cm
m Zubehor: -

s

~gutes” Mixergebnis, leichtgangige
Reinigung

I kein Messbecher mit enthalten

Ergebnis asamt
Handhabung asamt
Sicherheit asent
Verarbeitung asamt
Lautstéarke asent

4“.'

Wie schwach oder stark der Motor werkeln soll,
l8sst sich hier allein Uber den Drehschalter an der
Oberseite des Handteils einstellen — und hierzu
braucht man schlussendlich beide Hande.

B VERGLEICHSTEST

Rundum solider Stabmixer

Dieses Modell bietet mit seinem
ansehnlich-schwarzen Auflenkorper
einen ansprechenden Anblick und
ist dariiber hinaus auch noch ordent-
lich verarbeitet. Am Handteil sind
zwar ein paar Spaltmafle zu sehen,
die aber stellen kein wirkliches Pro-
blem dar. Dariiber hinaus ist der
Stabmixer vollkommen sicher: Das
Handteil bietet dank seiner Form
bereits sicheren Halt; wahrend des
Mixens kann man nur schwerlich
mit der Hand abrutschen. Auch
die Messerreinigung ist rundum
sicher. Das Zubehorbiindel ist
iiberschaubar: So ist hier etwa kein
Messbecher vorhanden, den die
anderen Modelle im Test allesamt
von Werk aus in petto haben. Beim
Zusammenbau muss man blof$ das
Mixelement mit dem Handteil ver-
binden und beides anschliefSend
ineinander drehen; ein simples Sym-
bol am Oberteil des Mixelements
veranschaulicht, was man hier zu
beachten hat. Bedienen kann man
das Modell sehr bequem, zumal
die Taste zum Starten des Modells
leicht von Rechts- und Linkshander/
-innen erreicht werden kann: Die
Geschwindigkeitseinstellung ist
iiber einen separaten Drehschalter
an der Oberseite des Stabmixers vor-
zunehmen (stufenlos); auch dies ist

Die Symbole am Mixelement und am Handteil
erleichtern das Zusammen- und Auseinanderbauen
immens: So erkennt man namlich in einem Mal,
wie herum man die einzelnen Teile drehen muss.

wieder sehr bequem, aber wahrend
des Haltens nur mit der jeweils
anderen Hand zu verwirklichen.
Der wihrend des Mixens auszu-
tibende Druck hilt sich in Grenzen;
schon ist auch, dass hierbei keine
erheblichen Spritzer zu verzeichnen
sind. Die Bedienungsanleitung ist
rundum solide und bietet kurze,
knappe, aber allemal verstidndliche
Hinweise zum Modell.

Die Leistung des Mixers im Betrieb
ist vor allem davon abhingig, wel-
che Lebensmittel weiterverarbeitet
werden sollen. So bleiben bei harten
Lebensmitteln, wie beispielsweise
Karotten, relativ viele Grobpartikel
zuriick, wahrend Kichererbsen
und verschiedene Faser-reiche
Rhizome ,,sehr gut“verarbeitet wer-
den - hierin dufSert sich die Perfect
Cut-Technologie. Bei weicheren
Lebensmitteln zeichnet sich ein
ahnliches Bild: Wihrend Gemdiise-
suppe einheitlich piiriert wird,
bleiben im Smoothie eine Handvoll
ausnehmender Fruchtstiicke zuriick.
Die Lautstirke beim Piirieren roher
Kartoffeln mafl im Durchschnitt
~76,5dB(A), was keinen allzu hohen
Wert darstellt. Der Mixer muss von
Hand gereinigt und gepflegt werden,
da die einzelnen Teile nicht spiil-
maschinengeeignet sind.

Die Messer erreichen die Lebensmittel in den aller-
meisten Situationen; nur ab und an bleiben nicht
weiter verarbeitete Lebensmittelreste zurtick.



| Russell Hobbs |

Retro Ribbon Red
Stabmixer 25230-56
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Russell Hobbs Retro Ribbon

Red Stabmixer 25230-56
GUT 88,9 %

Vergleichstest
5 Stabmixer ohne Zubehor

08/2020

Die wesentlichen Merkmale
m Leistung: 700 W
m Geschwindigkeits-
einstellung:
2 Stufen
m Stromkabel:
130 cm
m Zubehor:
Messbecher
(Vimax: 1,01)
mit Deckel

+ »gute” Bedienung, leicht zusammen-
und auseinanderzubauen

bisweilen durchwachsenes Mixer-
|

gebnis
Ergebnis aaant
Handhabung anest
Sicherheit [ 1 1 1 1]
Verarbeitung aneens
Lautstérke (1111

N VERGLEICHSTEST - 5 Stabmixer ohne Zubehor

Mit Infinity-Mix-Technologie

Bei dem Stabmixer von Russel Hobbs
steht die hohe Qualitdt der Materia-
lien und der Materialverarbeitung weit
vorne: Das Mixelement besteht aus soli-
dem Edelstahl, wahrend das Handteil
aus stabilem Kunststoff gefertigt ist. Alle
Teile passen ohne Hakelei ineinander,
erhebliche Spaltmafie sind nicht vor-
handen. Da das Handteil nicht nur
seiner Form nach die Handinnenlinie
nachahmt, sondern auflerdem verein-
zelt mit rauem Gummi versehen ist,
bietet es exzellenten Halt. Wihrend des
Mixens kann man nicht ohne weiteres
mit der Hand abrutschen; das Modell
ist also recht sicher. Im Zubehorpaket
enthalten sind neben dem Stabmixer
auch noch ein Messbecher (V,,,.,: 1,01)
sowie ein passender Deckel. Um das
Modell zusammenzubauen, muss man
auch hier nur das Mixelement mit
dem Handteil verbinden und beides
anschlieffend ineinander drehen; dies
ist innerhalb von ein paar Sekunden
abzuwickeln und verursacht auch
keine wirkliche Mithe. Zum Starten
des Motors muss man einen Schalter
driicken, der so positioniert worden
ist, dass er sich bequem mit derjenigen
Hand, die den Mixer umschlief3t,
erreichen liasst — sowohl als Links-
als auch als Rechtshinder/-in. Es
stehen zwei Modi zur Wahl, die sich
iiber einen Hebel an- und auswihlen

lassen. Die Bedienungsanleitung ist
auflerordentlich knapp: Mehr als das
schlechthin Wesentliche enthilt sie
leider nicht.

Beim Mixen hirterer Lebensmittel
war die Mixleistung manches Mal
»ausreichend“und manches Mal ,, gut
Wihrend beispielsweise Karotten und
Kichererbsen alles in allem ordentlich
piiriert wurden, stellten sich so manch
Probleme bei Faser-reichen Rhizomen,
die nur vereinzelt und zuweilen auch
tiberhaupt nicht zerkleinert wurden.
Auch beim Mixen weicherer Lebens-
mittel war die Mixleistung nicht immer
grofartig: Wihrend sich Smoothies
nicht allzu ansprechend zubereiten
lieen, war Gemiisesuppe leicht zu
pirieren. Die Infinity-Mix-Techno-
logie stellt sicher, dass die Lebensmittel
hin zu den Messern wandern und
dadurch einheitlich zerkleinert werden
— das klappt, wie wéihrend des Tests
ermittelt, nicht immer. Mit durch-
schnittlich ~75,1 dB(A) beim Piirieren
roher Kartoffeln ist das Modell nicht
sonderlich laut. Da das Mixelement
nicht spiilmaschinengeeignet ist,
muss es von Hand gereinigt werden.
Dies kann ausgesprochen viel Zeit in
Anspruch nehmen, da sich manche
Lebensmittelriickstinde widerspenstig
an der Glocke halten; dennoch kann
man das Modell ,,gut“ saubern.

Da man hier nur zwischen zwei Motorstarken
(1 oder 2) wahlen kann, ist die Auswahl durch
Hin- und Herschieben des vorne verbauten und
dadurch problemlos erreichbaren Hebels leicht
vorzunehmen.
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Die Glockenkonstruktion stellt sicher, dass die
Lebensmittel immer wieder zu den Messern hin
wandern: Das soll verhindern, dass einzelne Teile
der Lebensmittel nicht erreicht und daher auch
nicht weiter verarbeitet werden (Infinity-Mix).

Hier kénnen manch Lebensmittelrickstéande
ankleben und anschlieBend nur noch mit viel Mihe
ab- bzw. auszuwaschen sein. Dennoch braucht’s
selten mehr als ein paar Minuten, um Glocken und
Messer zu séubern.



GRUNDIG
BL 6840

PREIS-/LEISTUNGSSIEGER
ETM TESTMAGAZIN

GRUNDIG BL 6840

GUT

Vergleichstest
5 Stabmixer ohne Zubehor

88,2 %

08/2020

Die wesentlichen Merkmale

m Leistung: 600 W  umm

m Geschwindigkeits-
einstellung: '
2 Stufen

m Stromkabel:
50,0-120,0 cm
(l—m\n_l—max,
Spiralkabel)

m Zubehor:
Messbecher
(Vimax: 1,01)
mit Deckel

GRUNDIC

h
"n./.
d -4 (]
+ groBtenteils ,gutes Mixergebnis (vor
allem bei weichen Lebensmitteln)

r— kein Halt wegen planen AuBen-

materials

Ergebnis asamt
Handhabung asamt
Sicherheit aaes
Verarbeitung asamt
Lautstarke asamt
- - I,

AN

Nur dieses Modell kommt mit einem Spiralkabel
daher: Das wurde von den Tester/-innen, da man
es nun einmal nur mit Mdhe auseinanderziehen
kann, als in manchen Situationen stérend beurteilt.

B VERGLEICHSTEST

Mixt weiche Lebensmittel

sehr viel leichter

Bei dem BL 6840 handelt es sich um
einen Stabmixer, der dank seines
stabilen Modellkorpers aus Edel-
stahl und Kunststoff rundum solide
ist. Am Handteil sind zwar ein paar
ausladendere Spaltmafle auszu-
machen, an Stabilitat bif3t das Modell
hierdurch aber nicht ein. Das Hand-
teil selbst wird zwar nach oben hin
immer dinner und lasst sich daher
leicht mit der Hand umschlief8en;
dadurch aber, dass das Obermaterial
vollkommen eben ist, kann man wah-
rend des druckvolleren Mixens leich-
ter abrutschen. Wenn man indes ein
Mindestmafs an Vorsicht walten lasst,
besteht hier kein wirkliches Sicher-
heitsrisiko. Neben dem Stabmixer ist
auch noch ein Messbecher (V. 1,01)
im Zubehorbiindel enthalten; auch
ein dazu passender Deckel ist mit
dabei. Um das Modell zusammen-
zubauen, muss blof$ das Handteil mit
dem Mixelement verbunden werden,
was auch dank der am Modell-
dufleren zu sehenden Symbole kein
Problem darstellt: So ist mit einem
Mal ersichtlich, wie man die Teile
ineinander stecken und anschlieflend
sichern muss. Am Mixer sind zwei
Schalter zu sehen, die sich sowohl als
Rechts- als auch als Linkshander/-in
leicht erreichen sowie eindriicken

Am ansehnlichsten kann dieses Modell weiche
Lebensmittel aller Art pUrieren: Mit harten Lebens-
mitteln verhdlt es sich leider anders (s. 0.).

lassen. Jeder dieser Schalter startet
einen der zwei vorhandenen Modi -
einmal mit maximaler und einmal
mit minimaler Motorleistung. Die
in der Bedienungsanleitung ent-
haltenen Texte sind aus sich heraus
verstandlich und obendrein mit einer
Handvoll verschiedener Graphiken
versehen; die Texte konnten aber an
vielen Stellen noch detailreicher sein.
Alles in allem stellen hirtere Lebens-
mittel das Modell vor keine immen-
sen Hindernisse: Hier bleiben nur
vereinzelt Grobpartikel zuriick.
Anders indes verhilt es sich bei
Lebensmitteln, die von Natur aus
viele Fasern enthalten: Sie werden
nur bei sehr langwierigem Mixen
wirklich einheitlich piiriert. Mit
weichen Lebensmitteln kommt der
Mixer sehr viel eher zurecht, hat
aber — wie auch manch anderes
Modell im Test — Probleme bei Smoo-
thies: Die namlich bleiben immer zu
viskos. Dieser Mixer ist nicht allzu
laut: Durchschnittlich ~75,1 dB(A)
konnten wir messen, wenn man rohe
Kartoffeln piiriert. Das Modell kann
von Hand leicht gereinigt werden,
auch und vor allem am Messerwerk
unter der Glocke; Letzteres ist sehr
viel Wert, da das Mixelement auch
hier nicht spiilmaschinengeeignet ist.

eI
y

)

Die am Handteil verbauten Schalter lassen sich
bequem erreichen und eindricken; im Test kam
es hier niemals zu Problemen.
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Leistung im Uberblick

Was die einzelnen im Test vertretenen Modelle wirklich leisten konnen, lasst sich idealerweise anhand von Bildern
veranschaulichen: Die Tester/-innen haben wihrend des Tests wiederholt Einzelportionen aus weicheren, hérteren
und mittel-weichen bzw. mittel-harten Lebensmitteln, einschliefllich Faser-reichen Wurzeln (Rhizomen), verarbeitet.
Sie haben all die verschiedenen Lebensmittel in einzelnen, der Grammzahl nach identischen Portionen mit maximaler
Messerdrehzahl piiriert und lieen sich hierbei immer exakt 30 Sekunden Zeit. Danach holten sie die Masse aus dem
Mixbehiltnis heraus und strichen sie iiber einer ebenen Flache aus, um ihre Struktur zu kontrollieren.

Kichererbsen Karotten

Philips Ingwer Kichererbsen Karotten
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Kichererbsen Karotten

Kichererbsen Karotten

GRUNDIG Ingwer Kichererbsen Karotten
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Technische Daten

Hersteller/ Modell

ETM TESTMAGAZIN 08/2020

Philips
. Russell Hobbs
Braun ‘t’l'(‘)’f: gg:jl‘l’x Kul;")’(MsFtab_ Retro Ribbon GRUNDIG
MQ 7000X . . e Red Stabmixer BL 6840
Handmixer mixer Edition 25230-56
HR2650/90
39,8x17,5cm 39,3x17,5cm 41,2x18,9cm 42,2x19,3cm
8809 7669 8339 8409
50,0-120,0cm
120cm 118cm 130cm (Spiralkabel)
stufenlos stufenlos 2 Stufen 2 Stufen
nein nein nein nein
’\(/IVO bl!eOFtI_)e:)s ?‘r:te _ Messbecher (Vimax:  Messbecher (Vinax:
mee = 1,01) mit Deckel 1,01) mit Deckel
Deckel
Edelstahl Cromargan®© Edelstahl Edelstahl
Edelstahl Edelstahl Edelstahl Edelstahl
Pro Mix-Techno-
logie, Speed Perfect Cut- Infinity-Mix-Tech- _
Touch-Techno- Technologie nologie
logie
600W 700W 600W
200 200 200 200,
1:: ’\ 1R: - ” 150 1‘;:
L I WAV 120_!LH&AM¢¢\_ 1. A < IO
a | | o o1 M| o L NV

90,8/76,5dB(A) 85,9/751dBA) 84,3 /75.1dB(A)
120 120 120 120

80 o e 80 —r“w M 80 iR 80 v (e

40| vwl \V—h 40 “r' s “"I'Lrw \L_ 40 r“( \




Bewertung

Hersteller/Modell %

Ergebnis
Pirieren (Weiches)
Pirieren (Hartes)
Handhabung
Bedienung
Reinigung und Pflege
Montage
Bedienungsanleitung
Sicherheit

Material-/Materialver-
arbeitungsqualitat

Lautstarke

= = N )] a a
o a (8] o o o

Bonus

Malus

Preis in Euro (UVP)
Durchschn. Marktpreis in Euro

Preis-/Leistungsindex

Gesamtbewertung

TESTSIEGER
ETM TESTMAGAZIN

Braun

MQ 7000X

98,0
88,0

97,0

96,5

98,0

79,99

70,99

0,76

93,8 %

T T e I T

Philips
Viva Collec-
tion ProMix
Handmixer
HR2650/90

93,0
90,9
95,1
92,2
92,0
92,0
98,0
85,0

96,0

96,0

66,5

0,2 (mobile
Flasche mit
Deckel)

64,99
48,99

0,53

92,2%
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PREIS-/LEISTUNGSSIEGER
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Russell Hobbs

Kulrg(MsFtab- Retro Ribbon GRUNDIG
ier Edition Red Stabmixer BL 6840
25230-56
88,6 86,7 88,5
87,9 86,0 85.9
893 87,4 91,1
e 88,7 88,6
59 89,3 85,5
20 88,0 93,0
e 97,0 95,0
86,0 75,0 83,0
94,0 96,0 80,0
g2 96,0 93,0
85,0 92,0 92,0
0,1 (Becher- 0,1 (Becher-
deckel) deckel)
0,25 (kein
Messbecher mit
enthalten)

54,99 59,99 59,99
44,99 39,99 34,95
0,50 0,45 0,40

89,3% 88,9 % 88,2%




Die wesentlichen

Testkriterien

Hier veranschaulichen wir, wie die einzelnen Modelle in den drei wesentlichen Testdiszi-
plinen (Ergebnis, Handhabung und Sicherheit) beurteilt worden sind: So lasst sich in
einem Mal erkennen, wo die einzelnen Modelle ihre Starken und Schwachen haben.

Ergebnis

Braun 92,1 %
Am besten kann das Modell von Philips Phlllps 93!0 %
Lebensmittel purieren (93,0 %): Er stoBt
sich weder an harten noch an weichen  \WIMF 88,6 %

Speisen. Anders verhalt es sich mit dem

e v RussellHonbe G010 — ’
Hier werden die Lebensmittel leider nicht Russe" HObbS 86,7 %
immer vollkommen einheitlich verarbei-

tet. GRUNDIG I 885 %

/_\ Handhabung
N4

Braun 95,4 %
Am leichtesten zu handhaben ist das  PIlIPS 92,2 %
Modell von Braun (95,4 %): Gerade das
Mixen ist mit ihm spielerisch-leicht, zu- WM 90,8 %

mal er sich immer sicher halten lasst. Bei

dem Stabmixer von GRUNDIG wiece-  Rygsell Hobbs G 557 %

rum vermisst man ein solches MalB3 an

SeaemEer e GRUNDIG [
88,6 %

Sicherheit

Braun 97,0 %
A sienerston ist der Stabrrer von Pl ’
Braun (97,0 %), da sein Handteil siche- Phlllps 96,0 %
ren Halt bietet. Gerade dies ist bei dem o
Modell von GRUNDIG nicht immer der ~ WIMF 94,0 %
Fall, weshalb es hier den schwachsten
Wert erzielt (80,0%). Russell Hobbs 96,0 %

GRUNDIG | 80,0 %
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I Testverfahren

Hier erklaren wir in leicht verstandlicher Art und Weise, wie
wir die in diesem Test vertretenen Produkte gepriift haben
und was hinter den verschiedenen Testkriterien steht.

Sicherheit
Lautstarke

@ Ergebnis Handhabung Material- und

Materialverarbeitungsqualitat

Ergebnis (60 %)

Ein Stabmixer soll vor allem eines
sicherstellen: Er soll alle nur vor-
stellbaren, als Zutaten verwendbaren
Lebensmittel nicht nur schnell, son-
dern auch vollkommen einheitlich
weiterverarbeiten konnen. Daher
haben wir alle Modelle im Test ver-
schiedene Lebensmittel in Mixein-
heiten von je 30's verarbeiten lassen,
wobei hier sowohl weiche als auch
harte Lebensmittel vertreten waren.
Von allen Lebensmitteln wurde
immer eine identische Grammzahl
verwendet; auch hatten die einzelnen
Lebensmittelstiicke immer ein iden-
tisches AufSenmaf$ (+1 Millimeter).
Das durchs Mixen entstandene Mus
wurde von den Tester/-innen schlief3-
lich durch ein Sieb gepresst, um so
zu ermitteln, wie viel des urspriing-
lichen Lebensmittels nicht ordentlich
plriert worden ist. Bei den Model-
len mit Zubehor wurde auflerdem
ermittelt, was die einzelnen Zubehor-
elemente je und je leisten konnten:
Hier stellten die Tester/-innen mit
dem Schneebesen Eischnee aus zwei
Eiweif8en her und maflen die durch-
schnittliche Zeitspanne, nach welcher
der Eischnee eine einheitlich-starre
Struktur erreicht hat. Auflerdem
wurden Zwiebeln sowie Basilikum-
blatter und -stiele mit fiinfmaligem
»Pulsen“bearbeitet und anschlieflend
erhoben, wie einheitlich die einzel-
nen Stiicke waren.

Hier haben die Tester/-innen benotet,
wie sich die einzelnen Modelle in
Betrieb nehmen und anschliefRend,
wihrend des Betriebs, weiter bedienen
lassen. Die Tester/-innen haben hier-

bei an die Art, die Grofle und die
Position der am Modellkorper vor-
handenen Tasten, an das Ausmaf3 des
Drucks, den man wahrend des Mixens
ausiiben muss, sowie an das ,,Spritz-
risiko“ angekniipft. Dariiber hinaus
sollte das Stromkabel erkleckliche
Mafle bieten, um den Verbraucher/
-innen einen ausreichenden Aktions-
radius im Haushalt zu vermitteln.
Der Zusammenbau des Mixers mit
dem normalen Mixelement resp.
anderen Zubehorelementen wurde
auflerdem bewertet. Hier sollten alle
Teile idealerweise nahtlos ineinander
passen und in einem Mal miteinander
verbunden werden konnen. Schlief3-
lich wurde auch die dufSere und innere
Gestaltung der deutschsprachigen
Bedienungsanleitung beurteilt: Diese
sollte den in ihr enthaltenen Texten
und/oder Graphiken nach solcher-
maflen verstiandlich sein, dass sie
auch durchschnittliche Verbraucher/
-innen in den Stand versetzen kann,
das jeweilige Modell bestimmungs-
gemaf3 zu verwenden.

Fernerhin wurde bewertet, wie sicher
sich die Modelle in praxi, also wéh-
rend des Mixens, handhaben lassen.
Das Handteil sollte idealerweise so
konstruiert sein, dass man es sowohl
als Rechts- als auch als Linkshédnder/-
in in allen Situationen sicher halten
kann: Dies kann zum einen durch die
Form des Handteils, zum anderen
durch das Material bzw. die Material-
struktur desselben erreicht werden.
Je mehr Halt ein Handteil bot, desto
besser wurde es auch von den Tester/
-innen beurteilt. Die Glocke wiede-
rum sollte so konstruiert sein, dass

60%
sich die Messer saubern lassen, ohne

dass man sich wahrenddessen an
ihnen verletzen konnte.

Die Tester/-innen haben auflerdem
beurteilt, welche Materialien in
den einzelnen Modellen verarbeitet
und in welcher Art und Weise diese
Materialien miteinander verbunden
worden sind. Das schloss nicht nur
den Modellaulenkorper, sondern
auch das von Werk aus mit enthaltene
Zubehor ein. Die Modelle sollten
auflerlich keinerlei Makel in Gestalt
erheblicher, nicht-einheitlicher Spalt-
mafle und/oder einschneidender
Kantenlinien erkennen lassen. Des
Weiteren sollten insbesondere an
denjenigen Stellen, die regelmaflig
mit den zu verarbeitenden Lebens-
mitteln in Kontakt kommen, aus-
schliefflich qualitative Materialien,
wie namentlich Edelstahl, verwendet
werden. Am Ende des Tests wurde
schliefllich ermittelt, ob, wo und in
welchem Mafl es zu Materialver-
schleif$ an den einzelnen Modellen
kam.

Des Weiteren wurde erhoben, wie
laut die Modelle zu arbeiten pflegen.
Hierzu mafien die Tester/-innen die
durchschnittlichen und maximalen
Schallemissionen in Gestalt des
A-bewerteten Schalldruckpegels aus
einem Abstand von einem Meter zu
dem jeweiligen Modell. Wéahrend-
dessen wurden 100 Gramm harte
Lebensmittel (i. e. rohe ,, festkochende
Kartoffeln) mit maximaler Motor-
leistung piiriert.




